Bankett=Meniivorschiage

Lieber Gast

Die nachrolgenden Gerichte wurden unter Berucksichtigung regionaler und hochwertiger
Produkte zusammengestellt.

Wdhlen Sie aus der Auflistung jene Gerichte, die Ihnen entsprechen und stellen Sie so |Ihr eigenes,
ganz persénliches Menu nach lhren Winschen zusammen. Damit Sie den MenUpreis errechnen
kénnen, rinden Sie hinter den einzelnen Gerichten jeweils die entsprechende Preisangabe in CHF
inkl. Mwst.

Unsere Menlvorschlage resp. Preise gelten ab 15 Personen, sofern Sie ein einheitliches Menu
auswdhlen. Fur kleinere Gesellschaften empfehlen wir unsere & la Carte-Speisekarte.

Bendtigen Sie individuelle Beratung oder haben Sie eine bestimmte Preisvorgabe, rufen Sie uns
an, um einen persénlichen Termin zu vereinbaren — die Zeit dafir nehmen wir uns gerne.

Auch rur Allergiker und Sonderwinsche haben wir ein offenes Ohr resp. etliche Méglichkeiten.

Ein Anlass kann bei individueller Anreise so geplant werden, dass «zur Sammlung» erst im
gedeckten Alpengarten in heimeliger Atmosphdre ein Apéro genossen werden kann, danach
verschiebt man sich ins gemutliche Chalet.

Auch verrigen wir Uber einen attraktiven Weindekanter rir Grossflaschen — bei Weinliebhabern
sehr beliebt. Fragen Sie nach unseren Angeboten.

Weiter haben Sie die Mdglichkeit Firmenbanner und drgl. zu stellen; Giveaways aufzulegen sowie
individuelle Deko ist auch moglich.

Rollstuhle und Kinderwagen sind herzlich Willkommen; entsprechende Toiletten und Wickeltisch
sind in sympathischer Weise vorhanden.

Auch haben wir diverse Adressen von unterschiedlichsten Unterhalcern Pir ein zusdtzliches
Rahmenprogramm.

Wir haben rund Rinfzig Gratisparkplatze zur Verfigung. Zufahrt mit Reisebussen ist auch
problemlos méglich. OV wie Bahn und Bus sind keine FiinP Gehminuten von der StadtAlp entfernt.

Anrahrtsbeschrieb Finden Sie auf unserer Page und darf selbstverstandlich kopiert werden.

Wir Preuen uns sehr darauf, Sie bald bei uns in der StadtAlp kulinarisch verwdhnen zu dirfen.

Herzlichst

S

Roger Jenni & Team



Apero — auch draussen ais Weicome méglich

Flammkuchen — Chalet Art FUr 4-5 Pers. Geeignet, p. Pers.. 8.00
Aperoplatten — Div. TrockenFfleisch, gebackene Crevetten, Schinkengipreli
Ké&sekuchlein, Kadse und Gemuse, Rinds- und Thontatar, gerducherter

Lachs - alles schén mundgerecht gediegen angerichtet p. Pers. 17.00

Visperplatten — Div. TrockenFleisch, Kase, Gemusestickes, Ei

Hiesig und urchig p. Pers. 13.00
Vorspeisen

Bunt gemischte Salatschissel micten auf den Tisch p.Pers. 12.00
Alpengartensalat — Mischsalat mit Melonen und Trauben 14.00
HUttensalat — Bunter Blatt- und Nusslisalat mit Speck und Ei 15.00

CaesarSalat Salat mit gedinstetem Speck, Hartkdase, Ei und Kernen  18.00

Flammkuchen — Chalet Art FUr mehrere Pers. Geeignet, pro Stk. 24.00
Rindstatar mit BriocheToast Vorspeise 22.00
Kalte Tomaten-Gurkensuppe (April-Oktober) 12.00
Curry-Kokos-Mango-Suppe (auch vegan erhaltlich) 13.00
Karbiscréme-Suppe (November-Mdarz) 13.00

Vegetarisch und teilw. Vegan

Gemuseteller mit Spiegelei 28.00
Gemuserdsti mit Spiegelei und Kase Uberbacken (auch vegan erhalclich) 29.00
Pastetli mit Edelpilzen an Krduterrahmsauce und Gemusereis 32.00
Plantbased Burger und Pommes 29.00
Randenkuchlein aur Karotten-Linsen-Piree mitc Grillgemuise

mit Pommes (vegan) 34.00



Hauptginge

Schweins Cordonbleu mit Pommes und GemdUse 39.00
Kalbs Cordonbleu mit Bindnerfleisch und Trifrel, Pommes und Gemise 54.00

Pouletgeschnetzeltes an Krduterrahmsauce mit Reis und Ofengemise 39.00

Rindsschmorbraten mit Kartofrelstock und Gemisebouquet 39.00
Roastbeef an Sauce Bernaise, Mandelreis und Gemisebouquet 56.00
Entrecbte Swiss Premium Angus, Kroketten und Gemuisebouquet 54.00
Kalbsgeschnetzeltes Zircherart mitc Réschti 49.00

Kalbsschnitzel mit Limettensauce, Breitbandudeln
und Gemusebouquet 49.00

Rindsrilec Chateaubriand an Sauce Bernaise, Beilage nach Wahl
und Gemusebouquet mit Nachservice 62.00

Kalbshaxen mit gedinsteten Morcheln an Portweinsauce auf
Champagner-Moscarpone-Risotto und Gemuisebouquet 58.00

Tavolata - Mitten auf den Tisch auf geheiztem Rechaux
Minicordonbleu Kalb, Hacktatschli Rind, Poulet gebacken, Kalbswirstli
Gerullce Champignons, Mini Résti und Gemise-der Gesellschaftskniller 56.00

Egliknusperli gebacken mit Tartarsauce und Salzkartoffeln 35.00
Gebratene Lachstranche an Sauce Hollandaise mit Reis und Spinat 37.00
Fondue Moitié-Moitié Vacherin-Gruyéere 300gr. p.Pers. 35.00

Auch ist eine Menlizusammenstellung aus unserem a la Carte problemlos méglich —

Fragen Sie ungeniert danach.

Im Winter bieten wir auch die beliebten Késeplausch-, sowie Fondue- oder
Raclettabende Fur Gruppen an — Fragen Sie bitte nach einer OFFerte.
Im Sommer veranstalten wir auf unseren Terrassen Grillevents ab

30 Personen an — dieses Angebot RFinden Sie auf unserer Page.



Kinderteller bis 10 Jahren

Kinder unter 6 Jahren erhalcen einen Zusatzrabatt von CHF 5.-
Kinder unter 10 Jahren erhalten einen Zusatzrabatt von CHF 3.-

Chicken Nuggets mit Pommes sowie Kindermagronen sind selbstverstandlich immer maéglich.

Desserts = Siiesses ond Gfrornigs

Erdbeerragout mit Vanilleglace (Marz-Oktober) 14.00
EiskaRree mit/ohne Kirsch 15.00 /13.00
Coupe Dadnemark | klein oder Portion 12.00 /15.00

Alpenzauber — ApPelconFit verreinert mit Zicronensaft auf Crumble

mit Vanilleglace 16.00
Lauwarmes Schokkokulchlein mit Flussigkern und Glace 15.50
Sorbettriologie — hat immer Platz 14.50
Grand Manier Parrait — nach Originalrezept 16.00

..AGBs sowie dies und das zur Info

Planen Sie nebst einem schénen kulinarischen Anlass ein Rahmenprogramm um lhren Event haben
wir in unmittelbarer Nahe verschiedene Méglichkeicen: Escape Room, Kino, Bowling, Paintball, TCS
Fahrtrainig, Besichtigung Ausstellung CKW Stromwelt. Auch haben wir auf unserem Grundstick
Mdglichkeiten wie Segway-Parcour und drgl.

Ubernachtungsméglichkeiten Pinden Sie in diversen Hotels in unmittelbarer Néhe.

Per Bus sind wir in zwei Gehminuten erreichbar, per Bahn in 5 Gehminuten. Autobahnanschluss in
alle Richtungen ist keine zwei Kilometer entPernt.

Leiden Sie unter Allergien oder Unvertrdaglichkeiten — ungeniert melden; hierfir haben wir
immer ein offenes Ohr und Méglichkeiten.

Wir organisieren gerne auch Buffets — rufen Sie uns an; wir beraten Sie gerne.

Wollen Sie lhren Wein selbst micbringen? Kein Problem — wir schenken Weine auch mit Zapfengeld
in unseren sehenswerten Schott-Zwiesel-Glasern oder Gabriel-Glasern aus. CHF 35.- pro 7,5 dl
Flasche.



Wollen Sie Ihre Torte oder Dessert von Ihrem geschdtzten Confiseur liefern lassen? Kein
Problem — wir servieren auch geliererte Desserts. CHF 6.00 pro Gedeck und Person.

Apéro Riche servieren wir gerne; besprechen Sie mit uns diese Absicht — es gibt die
vielraltigsten Méglichkeiten.

Alle Menupreise beziehen sich auf mindesten ein einheitliches 3-Gang MenU (Fleisch und Vegi)
und sind jeweils ab 15 Personen gultig — daher ergibt sich der Preisvorteil. Alle Preise verstehen
sich inkl. Mwst 8.1%.

Fleischdeklaration: Unser Fleisch, sofern nicht explizic anders deklariert, scammet aus der
Schweiz oder EU.

TV Displays 60 sowie 86 Zoll Fir Prasentationen bieten wir fir CHF 90.00/160.00 an;
Mikrofon CHF 40.00. Installation und zusdtzliche Technik nach effektivem Aufwand. PA-
Installation mit DJ Anschluss und Mischpulc CHF 400.00

Soundanlage und Haustechnick ist in erheblichem Masse vorhanden sowie Extern-Anschluss FUr
Fremdgerdte. Auch kédnnen wir Spotify mit entsprechender Musikauswahl zur Verrigung stellen.

Aus Qualicatsgrinden ruhren wir keine Karafren ,Hahnenwasser®. Wir haben Valser Classic
(kohlensaurehaltig) und Valser Silence (still) kleine (33cl) und grosse Flaschen (75cl) in unserem
Angebot.

Reservationszahlen welche nicht spdtestens drei Tage zuvor angepasst resp. mitgeteilc werden
mussen vollumpPranglich bezahlc werden. Bei Stornierungen ausserhalb dieser Frist kénnen
Annulationsgebihren anfallen. Diese Gebihren belaufen sich je nach Bestellung von Chf 50.00 bis
100.00 pro Person, welche nicht erscheinen kann. Zum Verstandnis: ja, wir sparen Warenaufwand;
aber Personal- und Betriebskosten bleiben trotzdem und den Tisch hatten wir mdglicherweise
PUr andere Gdaste weitervergeben kédnnen ohne Einbussen zu haben. Von Tickets wie OV-, Sport-
und Konzertveranstaltungen kennt man dies bereits, dort wird dies zudem zum Voraus kassiert.

Bei Exklusiv-Buchungen fur das ganze Chalet, den ganzen Alpengarten oder Heuboden werden
Mindestumsdtze vereinbart sowie Reservationsgebihren Rallig und verfallen bei einer allralligen
Stornierung.

Unsere Bankettpreise gelten nur im Zusammenhang mit einer Rechnung. Wird eine individuelle
Bezahlung gewlinscht gelten unsere & la Carte Preise, da dieser Mehraufwand nicht in unseren
Bankettpreisen kalkuliert ist.

Bei einer Rechnungsstellung unter Chr 400.- verrechnen wir einen Bearbeitungszuschlag von Chr
40.-, da die Marge unter diesem Betrag die Administrationskosten nicht decken — besten Dank
RUr Ihr Verstdndnis.

Unsere Kassenbelege sind Steuer- und Mehrwertsteuerkonform, sodass aus diesen Grinden
keine Rechnungsstellung gefordert werden muss und nebst bar mit den gédngigen Karten
bezahlt werden kann.

Eine Konsumation auf Rechnung ist nur méglich, wenn dies im Vornherein so mitc Roger Jenni
(Wirt & Inhaber) abgemacht ist.



